
 

 

ASSOPANIFICATORI 
FIESA AL SIAB DI 

VERONA DAL 22 AL 26 

MAGGIO 

 

Dal 22 al 26 maggio prossimo 

si terrà presso 

VERONAFIERE il Salone 

Internazionale dell’Arte 

Bianca, più conosciuto come 

SIAB. Giunto alla nona 

edizione, SIAB rappresenta la 

più grande e importante 

rassegna italiana ed una tra le 

più importanti fiere europee 

dedicate al settore delle 

tecnologie, delle materie 

prime e dei semilavorati per 

la produzione di pane, 

pasticceria, pizza e pasta.  

Assopanificatori Fiesa, 

promotrice della 

manifestazione, partecipa a 

questa edizione del SIAB con 

la consapevolezza di essere 

su un palcoscenico di attori 

importanti della scena della 

filiera della panificazione in 

un momento quanto mai 

opportuno. Partecipiamo 

consapevoli della necessità di 

aggiornare le nostre aziende 

di nuovi contenuti 

imprenditoriali per competere 

nel mercato attuale e futuro.  

Per questo motivo, 

Assopanificatori Fiesa sarà 

presente con uno stand 

istituzionale.  

Partecipare al SIAB è 

assolutamente importante 

perché questa manifestazione 

rassegna le innovazioni e 

presenta nuovi macchinari, 

nuovi strumenti tecnologici 

utili alla professione, per 

consentire all’operatore di 

mercato di essere sempre 

moderno e competitivo.  

 

Lo stand istituzionale di 

Assopanificatori Fiesa si 

trova al PADIGLIONE 4, 

stand F6.  

 

L’ingresso alla fiera sarà 

gratuito previo accredito che 

potrà essere realizzato 

scaricando il modulo dal sito 

www.siab.it e consegnandolo 

compilato in biglietteria 

direttamente all’ingresso in 

fiera.  

 

FORUM “IL PANE E I 
PRODOTTI TIPICI 

ITALIANI: UNA 
RISORSA PER IL 

NOSTRO PAESE” 

 

Domenica 23 alle ore 11.00 

presso la Sala A del 

Padiglione 4 si terrà il Forum 

organizzato dall’ 

Assopanificatori “Il Pane e i 

prodotti tipici italiani:una 

risorsa per il nostro paese”.  

Non il solito convegno ma un 

confronto circolare a più voci 

sulla ricchezza dei giacimenti 

agro-alimentari italiani, a 

commento del film Focaccia 

Blues che narra la storia di un 

piccolo forno altamurano che 

vince la concorrenza con un 

punto vendita di Mc 

Donald’s, puntando tutto 

sulla tipicità e sul legame con 

il territorio. Interverranno il 

Prof. Corrado Barberis, il 

padre riconosciuto dei 

prodotti tipici italiani, 

giornalisti italiani e stranieri, 

rappresentanti del mondo 

dello spettacolo e 

dell’associazionismo.  

 

Sarà un momento di 

confronto e dibattito su come 

la tipicità dei prodotti 

agroalimentari italiani, in 

particolare il pane, ed il 

legame con il territorio 

reggano la concorrenza e 

rappresentino un plus nella 

moderna competizione 

economica. 

 

Alla fine del convegno ci sarà 

una degustazione di focaccia 

pugliese, di pan pepato, e di 

schiacciatina calabrese offerta 

dalle associazioni territoriali 

di Confesercenti, e la 

premiazione del film 

“Focaccia Blues” con un 

piatto di argento.  
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PRESIDENZA FIESA 
CONVOCA ASSEMBLEA 
NAZIONALE ELETTIVA 

E APRE ALLA MEDIA 

DISTRIBUZIONE 

 

La Presidenza Nazionale 

FIESA si è riunita lunedì 26 

aprile 2010 alle ore 10.30 

presso la Direzione Nazionale 

Confesercenti, Via Nazionale 

60, per discutere della 

convocazione dell’Assemblea 

Fiesa, della partecipazione al 

SIAB di Verona, 

dell’organizzazione di Cuochi 

e Beccai a Greve in Chianti e 

di altre questioni tra varie ed 

eventuali.  

Il Direttore, Gaetano 

Pergamo, ha illustrato 

l’attività di Fiesa degli ultimi 

mesi e si è anche soffermato 

ampiamente sul percorso 

politico-sindacale 

dell’associazione e gli 

obiettivi raggiunti. In questo 

senso, ha ribadito la necessità 

da parte degli operatori 

dell’alimentazione di 

investire in nuovi strumenti e 

modelli di vendita al fine di 

adeguarsi ai cambiamenti del 

mercato e dei consumatori. 

Certamente con la 

professionalità che ha sempre 

distinto gli operatori 

specializzati 

dell’alimentazione.  

Da parte del gruppo dirigente 

Fiesa, il Direttore, ha 

segnalato la necessità di 

fornire puntuali informazioni 

agli associati attraverso una 

mirata attività di 

comunicazione e 

coordinamento tra la sede 

nazionale e le sedi territoriali.  

Alla riunione di Presidenza 

ha partecipato, il presidente di 

Assodistribuzione, Claudio 

Rocca. La sua presenza segna 

una svolta nella politica di 

Fiesa ed è da intendersi come 

risposta alle esigenze degli 

associati ed alla evoluzione 

del mercato di riferimento. Si 

è ormai consolidata la 

presenza delle medie strutture 

all’interno del settore 

alimentare e della 

Confesercenti e per questo 

motivo si è inteso far 

convergere in Fiesa anche 

quelle realtà imprenditoriali 

che si sono evolute nel corso 

degli anni.  

La Presidenza ha deliberato 

sui punti all’ordine del 

giorno, in particolare sulla 

convocazione dell’Assemblea 

nazionale elettiva di Fiesa. La 

Presidenza ha deciso di 

fissare l’assemblea nazionale 

elettiva domenica 24 ottobre 

presso la sede nazionale di 

Confesercenti a Roma.  

In relazione agli eventi che 

vedono come protagonista 

Fiesa nei prossimi mesi si è 

discusso sulla partecipazione 

di Assopanificatori-Fiesa al 

Salone Internazionale 

dell’Arte Bianca di Verona 

dal 22 al 26 maggio e 

dell’organizzazione, da parte 

di Confesercenti Firenze ed 

Assomacellai-Fiesa, di 

Cuochi e Beccai a Greve in 

Chianti il 10 ottobre.  

Per quanto riguarda il SIAB 

di Verona, Assopanificatori-

Fiesa, promotore dell’evento, 

avrà uno stand istituzionale e 

organizzerà un convegno 

domenica 23 maggio con 

rappresentanti della categoria 

provenienti da diverse sedi 

territoriali.  

E’ stato deliberato di 

supportare come ogni anno, la 

manifestazione Cuochi e 

Beccai a Greve in Chianti, 

che quest’anno raggiunge la 

sua quarta edizione con una 

novità, la manifestazione avrà 

una durata di tre giorni perché 

saranno coinvolti dei comuni 

vicini.  

Durante la riunione si è 

aperto un vivace dibattito 

sulle aperture domenicali. La 

maggior parte dei presenti 

hanno condiviso che 

trattandosi di un argomento di 

competenza delle autorità 

locali, non si può decidere a 

livello nazionale sulla 

convenienza o meno delle 

aperture festive e domenicali, 

anche se tali aperture per 

molti esercenti rappresenta 

una spesa in più. La 

Presidenza ha invitato le 

strutture periferiche ad 

esaminare la situazione caso 

per caso pur condividendo 

che in determinati contesti e 

in circostanze definite le 

aperture rappresentano 

occasioni di business.  

 

Infine, la Presidenza ha 
approvato all’unanimità il 

documento elaborato da 
Fiesa sui Farmer's market, 

da scaricare dal sito fiesa al 
link: www.fiesa.it/notizie/la-
fiesa-nazionale-ha-

elaborato-un-documento-
sui_271.html  
 

 

FIESA CONFESERCENTI 

PUGLIA: NO ALLA 

SOPPRESSIONE 
DELL’AGENZIA 

NAZIONALE PER LA 
SICUREZZA ALIMENTARE 

DI FOGGIA 

 

Comunicato stampa 

 

L’Authority Alimentare di 

Foggia, organismo istituito 

solo nel 2007, sembrerebbe 

essere stata inclusa 

nell’elenco cosiddetti Enti 

inutili. La presunta 

dichiarazione di “inutilità” 

non può essere ascrivibile alla 

sua funzione né alla sua 

localizzazione ma 

esclusivamente ad un disegno 

politico perseguito da tempo 

da settori politici nordisti che 

hanno sempre contrastato la 

sua istituzione a Foggia, in 



Puglia. Tale disegno 

“criminoso” ha prodotto, 

dopo la sua istituzione, la sua 

stessa delegittimazione in 

quanto l’Agenzia non è stata 

mai messa nelle condizioni di 

operare da parte del Ministero 

della Sanità e dal governo 

nazionale.  

La Fiesa Confesercenti 

pugliese – che associa e tutela 

migliaia di piccole e medie 

imprese del settore alimentare 

– non può accettare in alcun 

modo questo ulteriore 

schiaffo alla Puglia. Si tratta 

di un colpo basso che rischia 

di privare definitivamente la 

nostra regione di un 

organismo straordinariamente 

importante nella regolazione 

dei processi relativi alla 

qualità dei prodotti e alla 

sicurezza alimentare.  

Ci uniamo al coro delle 

proteste verso questo ulteriore 

provvedimento 

discriminatorio del governo 

nazionale che non perde 

occasione per penalizzare il 

Sud sottraendogli non solo 

risorse ma anche strumenti 

per le politiche di tutela e 

sostegno al sistema 

economico-commerciale del 

settore agroalimentare.  
 

FERMA PRESA DI 

POSIZIONE DI FIESA 
CONFESERCENTI. 

PATATA OGM: 

“PENALIZZATO IL 

MADE IN ITALY. 

 

Primo passo verso la 

liberalizzazione dei prodotti 

transgenici in Europa. “Può 

danneggiare le coltivazioni 

nazionali e locali, 

contaminandole” 

 

COMUNICATO STAMPA 

 

“Il nulla osta concesso alla 

coltivazione della patata 

Ogm, vanifica gli sforzi e gli 

investimenti di tutti coloro 

che hanno creduto nel Made 

in Italy e nella ricerca della 

qualità e delle eccellenze – 

sostiene Daniele Mariani, 

presidente Assofrutterie Fiesa 

Confesercenti che aggiunge – 

Si profila inoltre un danno 

economico per tante piccole 

attività commerciali 

ortofrutticole”.  

La decisione della 

commissione Europea di 

sperimentare la coltivazione 

di prodotti geneticamente 

modificati, anche se in 

quantitativi minimi ed su 

superfici limitate, trova le 

perplessità di Fiesa 

Confesercenti che si associa 

alla critica contro le 

coltivazioni OGM. “E’ un 

primo passo verso una più 

ampia liberalizzazione dei 

prodotti OGM in Europa, che 

non tiene conto dei pareri 

contrari di parecchi paesi 

dell’Unione Europea 

produttori di generi di prima 

qualità come l’Italia. Non si è 

tenuto conto del fatto che la 

concessione di questa 

opportunità, a lungo andare 

potrebbe ledere le 

coltivazioni delle tipicità 

nazionali e locali, 

contaminandole.”  

“Questa decisione potrebbe 

esporci a pericoli dal punto di 

vista produttivo ed 

economico. Oltre ai rischi per 

la salute e la sicurezza da 

valutare con obiettività e 

rigore scientifico, c’è anche 

quello che si profila per tanti 

piccoli operatori commerciali 

che sulla qualità offerta da 

eccellenze come la patata di 

Montese quella di Polignano 

e quella Siciliana, sono 

diventati punto di riferimento 

per tanti consumatori.”  

 

“Con l’attuale decisione della 

Commissione Europea – 

prosegue Mariani – si rischia 

di favorire le multinazionali 

titolari dei brevetti degli ogm 

a scapito di una politica 

agroalimentare rappresentata 

da migliaia di produttori 

agricoli e operatori 

commerciali.”  

“Ad oggi - conclude Mariani 

– non esiste un orientamento 

univoco espresso da tutta la 

comunità scientifica quindi ci 

vuole più cautela da parte dei 

legislatori e delle istituzioni 

per la salvaguarda della salute 

umana e della sicurezza 

alimentare.”  



  

 
VERONA 

DOMENICA 23 MAGGIO 2010 

Ore 11.00 

Sala A Padiglione 4 

 
 

FORUM::::    

“IL PANE E I PRODOTTI TIPICI ITALIANI: UNA RISORSA PER IL NOSTRO PAESE 

 

 

INTERVENGONO: 

CORRADO BARBERIS 

Presidente INSOR 

MARIO PARTIGIANI 

Presidente Assopanificatori Fiesa 

GAETANO PERGAMO 

Direttore Fiesa Confesercenti 

NICOLA CAGGIANO, 

Direttore Confesercenti Bari 

NICO CIRASOLA 

REGISTA DEL FILM “FOCACCIA BLUES” 

ALESSANDRO CONTESSA 

PRODUTTORE DEL FILM “FOCACCIA BLUES” 

ERIC JOSEPH 

corrispondente in Italia di LIBERATION 

ONOFRIO PEPE 

Giornalista Enogastronomico 

 

Il forum sarà un momento di confronto e dibattito su come la tipicità dei prodotti agroalimentari italiani, in particolare il pane, ed il 

legame con il territorio reggano la concorrenza e rappresentino un plus nella moderna competizione economica. 

Per aprire il dibattito si proietterà l’inizio del film “Focaccia Blues” che racconta il luogo e i protagonisti di una vicenda realmente 

accaduta in Puglia e trae spunto dall'impresa di una piccola focacceria altamurana che, valorizzando i prodotti tipici, è riuscita a 

mettere in crisi un grande MC Donald's aperto nella città di Altamura, che poi ha chiuso. 

Durante l’iniziativa si illustreranno gli ultimi studi sul Pane di Altamura e sul Pan Pepato di Ferrara ed infine ci sarà una 

degustazione di focaccia pugliese, di pan pepato, e di schiacciatina calabrese. alla conclusione dell’iniziativa si procederà alla premiazione del 

film “focaccia blues” con un piatto di argento 

. 


